CIOPAPIB ,,Bezpieczenstwo pracy

w przemysle spozywczym i przetwoérczym”

Data seminarium: 22 maja 2015 .

Miejsce seminarium: Fundacja Oswiatowa Europejskie Centrum Edukacyjne

ul. Tytusa Chatubinskiego 15 w Koszalinie, Aula 1C (parter)

Program Seminarium

8.45

Rejestracja uczestnikow

9.15

Otwarcie seminarium
mgr inz. Piotr Jedlinski, Prezydent Miasta Koszalina
mgr inz. Paulina Pasturczak, Prezes OSPSBHP oddziat Koszalin

mgr Ryszard Modzelewski, Prezes Fundacji Oswiatowej Europejskie Centrum Edukacyjne w Koszalinie

9.30

Rola Stuzby Bezpieczenstwa i Higieny Pracy w ksztaftowaniu kultury bezpieczenstwa

pracy
mgr inz. Marek Nosciusz, Viceprezes Zarzadu Gtéwnego OSPSBHP

9.45

Kompetencje Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w zakresie nadzoru nad warunkami pracy
w zakfadach przetwérstwa spozywczego

mgr inz. Anna Dynia, Kierownik Oddziatu Higieny Pracy WSSE w Szczecinie

10.25

Zagrozenia biologiczne w sektorze przetwérstwa spozywczego
dr Marcin Cyprowski, CIOP-PIB

10.55

Przerwa kawowa

11.20

Optymalizacja organizacji stanowiska pracy pod wzgledem obcigzen uktadu miesniowo —
szkieletowego w sektorze przetwérstwa spozywczego
dr Tomasz Tokarski, CIOP-PIB

12.05

Zagrozenia wypadkowe i postepowanie powypadkowe w przedsiebiorstwach sektora
spozywczego i przetwoérczego

mgr inz. Piotr Szymanski, Starszy Inspektor Pracy, Specjalista w PIP oddziat Koszalin

13.10

Przerwa kawowa

13.25

Zagrozenia W zakfadach przetworstwa spozywczego i sektorze handlu w Swietle
doswiadczen Panstwowej Inspekcji Pracy

inz. Krzysztof Berus, Nadinspektor Pracy w PIP oddziat Koszalin

14.30

Dobre Praktyki BHP — Jeronimo Martins Polska S.A.
mgr Magdalena Moleda, Kierownik Sekcji Bhp i Ppoz. Jeronimo Martins Polska S. A.

14.45

Finat | Koszalinskiego Konkursu Bezpieczenstwa Pracy pt. ,Bhp w kuchni”. Rozdanie
nagroéd zwyciezcom
inz. Agnieszka Rup — Sadtyk, Cztonek Zarzgdu OSPSBHP oddziat Koszalin

15.00

Zakonczenie seminarium




